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Titulo proyecto

Evaluar la potencialidad de cultivos ancestrales con alto rendimiento y elevado valor nutricional en productos
de bolleria

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

En este estudio se evaluara la adicion de diferentes extractos obtenidos a partir de plantas de cultivos
ancestrales sobre las propiedades fisicoquimicas de las masas y de los productos horneados, asi como su
aceptacion sensorial y su vida Util.

Actividades a realizar por el alumno

-Obtencion de extractos a partir de hojas, semillas, etc&#8230;

-Analizar la composicion de los extractos

-Evaluar propiedades reoldgicas de las masas

-Evaluar la composicion final de los productos horneados, sus propiedades mecanicas, épticas y sensoriales

Horario
A convenir
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